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Tipologia: Bianco D.O.C.

Uve: Bosco 70%, Albarola 15%, Vermentino 15%
Gradazione: 13%

Produzione: 4.600 btg da ml 750

Si presenta alla vista di colore giallo paglierino con sottili riflessi
dorati, brillante e con buona consistenza. Le sensazioni olfattive
sono intense e persistenti, molto fini ed eleganti, con note
aromatiche di salvia, macchia mediterranea e piu lievi
inserimenti di agrumi e fiori di campo. In bocca e ricco, morbido
e pieno, supportato tuttavia da piacevoli note di sapidita e
freschezza che lasciano presagire un’ottima capacita di
evoluzione.

Nella fase prefermentativa il mosto viene sottoposto a una
breve macerazione sulle bucce per circa 12/18 ore, le fasi
successive di vinificazione e di affinamento vengono condotte
esclusivamente in acciaio.
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